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Partez à la rencontre des saveurs fromagères du terroir chinonais...

La ferme et fromagerie Le Vazereau, éleveur et producteur de fromages de chèvre au lait cru en Touraine vous ouvre les portes d’un savoir-faire bien gardé.

Avec notre boutique en ligne, découvrez une gamme de fromages authentiques, tant par leurs goûts que par leurs valeurs généreuses, dignes ambassadeurs du pays de Rabelais.
  
  
      
 









  
  
         

ACTIVITES POUR ENFANTS LORS DES VACANCES DE PRINTEMPS

 

VISITE ET ACCUEIL DE GROUPE : INFOS ET RESERVATION visites@levazereau.fr 06 11 75 05 50 
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        Tél. 02 47 93 18 89
Visites. 06 11 75 05 50
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